Итоги олимпиады профессионального мастерства 
по специальности «Технология продукции общественного питания»
В соответствии с приказом министерства образования и молодежной политики Ставропольского края от 11 марта 2015 года № 252-пр «Об организации и проведении краевой олимпиады профессионального мастерства среди студентов, обучающихся по программам среднего профессионального образования, в профессиональных образовательных организациях и образовательных организациях высшего образования, подведомственных министерству образования и молодежной политики Ставропольского края, по специальности «Технология продукции общественного питания», в целях повышения качества профессионального образования, значимости и престижа специальности, определения лучшего среди студентов со 02 по 03 апреля 2015 года на базе государственного бюджетного образовательного учреждения среднего профессионального образования «Пятигорский техникум торговли, технологий и сервиса» проведена краевая олимпиада профессионального мастерства среди студентов, обучающихся в профессиональных образовательных организациях и образовательных организациях высшего образования, подведомственных министерству образования и молодежной политики Ставропольского края (далее - образовательные организации), по специальности «Технология продукции общественного питания» (далее - олимпиада).

В региональном этапе олимпиады приняли участие 16 студентов из 16 образовательных организаций. 
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Олимпиада включала выполнение теоретического, практического и профессионального конкурсных заданий, содержание которых соответствовало федеральному государственному образовательному стандарту по специальности «Технология продукции общественного питания» с учётом основных положений профессиональных стандартов, требований работодателей и международных требований по методике WorldSkills Россия.
Оценка теоретических знаний проводилась на основании результатов письменных работ. Для теоретического задания было представлено два варианта тестовых заданий, с вариантами ответов. В ходе жеребьевки председателем жюри был выбран вариант № 2.
Время выполнения задания 1 час. Общее количество баллов – 25.
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Для выполнения практического задания всем участникам олимпиады по жребию предоставлялись равноценные места. Практическое задание по поварскому делу выполнялось в формате реального времени в течение 2 дней и состояло из двух модулей: модуль 1 - Изготовление блюда (из рыбы, птицы или мяса); модуль 2 - Изготовление двух десертов. Все участники конкурса за один день проходили один модуль.
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Оценка практического задания складывалась из оценок объективных и субъективных показателей работы участника и результата этой работы по каждому блюду. Оценка блюда по одному модулю – 25 баллов.
На выполнение практического задания (двух модулей) отводилось в первый день - 3 часа, во второй день - 3 часа.

Максимальное количество баллов за задание – 50.
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Профессиональное задание проводилось в виде разработки технологической документации (технологических карт) на заданные блюда с учетом сезона и кондиции сырья, и решения ситуационной задачи.

Основными критериями оценки результатов профессионального задания являлись: правильное оформление технологической карты; правильно решённая ситуационная задача.
На выполнение задания отводился 1 час. Максимальное количество баллов за задание – 25.
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Оргкомитет и жюри отметили высокий организационно-методический уровень подготовки и проведения олимпиады. Жюри олимпиады рекомендовало организационному комитету разработать критерии оценки по количественному наименованию продуктов. Руководителям образовательных организаций жюри рекомендовало обратить внимание на оснащение лабораторий современными техническими средствами. 
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При подготовке конкурсантов к олимпиаде жюри рекомендовало преподавателям уделять больше внимания изучению студентами современных видов теплового оборудования, а также обратить внимание на правильное проведение студентами презентации блюда и порядок составления и оформления ими технологической карты.
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По набранным баллам места распределились следующим образом:
	Ф.И.О. 
участника
	Название учебного заведения
	Средний балл

теория
	Средний балл практика

модуль 1
	Средний балл практика

модуль 2
	Средний балл проф. задание
	Общий балл
	Занятое место

	Журавлёв Александр 
Вячеславович
	ГБОУ СПО «Пятигорский техникум торговли, технологий и сервиса»
	25
	25
	25
	24
	99
	1

	Попова 
Лина 
Анатольевна
	Колледж ГАОУ ВПО «Невинномысский государственный гуманитарно-технический институт»
	23
	23,4
	23,67
	17,5
	87,57
	2

	Орлова 
Алла 
Сергеевна
	ГБОУ СПО «Минераловодский региональный многопрофильный колледж»
	17
	25
	25
	15
	82
	3

	Никульников Артемий 
Андреевич
	ГБОУ СПО «Кисловодский государственный многопрофильный техникум»
	16
	20,18
	25
	15
	76,18
	4

	Брынза 
Валерия 
Валерьевна
	ГБОУ СПО «Ставропольский колледж сервисных технологий и коммерции»
	13
	23,67
	23,67
	14,5
	74,84
	5

	Комарова Юлия 
Владимировна
	ГБОУ СПО «Георгиевский региональный колледж «Интеграл»
	16
	17,77
	23,4
	16,5
	73,67
	6

	Заздравная Юлия 
Тимофеевна
	ГБОУ СПО «Курсавский региональный колледж «Интеграл»
	16
	19,1
	23,4
	15
	73,5
	7

	Жмурова 
Марина 
Олеговна
	ГБОУ СПО «Невинномысский агро-технологический колледж»
	16
	17,19
	17,27
	23
	73,46
	8

	Копылова 
Марина 
Александровна
	ГБОУ СПО «Георгиевский технологический техникум»
	14
	23,4
	17,27
	14
	68,67
	9

	Мазманян 
Мария 
Андраниковна
	ГБОУ СПО «Лермонтовский региональный многопрофильный колледж»
	15
	17,77
	17,81
	14
	64,58
	10

	Юсупов 
Николай 
Юрьевич
	ГБОУ СПО «Государственный агротехнический колледж» 
с. Московское
	9
	20,47
	18,87
	13,5
	61,84
	11

	Никифорова Полина 
Михайловна
	ГБОУ СПО «Региональный политехнический колледж» 
г. Буденновск
	9
	14,61
	23,4
	13
	60,01
	12

	Закалинская Екатерина 
Андреевна
	Кочубеевский гуманитарно-технический колледж – филиал ГАОУ ВПО «Невинномысский государственный гуманитарно-технический институт»
	15
	11,12
	17,54
	13,5
	57,16
	13

	Хаматгалиев Артур 
Илгамович
	ГБОУ СПО «Новотроицкий сельскохозяйственный техникум»
	15
	13,76
	13,01
	14,5
	56,27
	14

	Карагодина Ирина 
Михайловна
	ГБОУ СПО «Благодарненский агротехнический техникум»
	12
	16,17
	14,61
	13
	55,78
	15

	Пархоменко Кристина 
Ивановна
	ГБОУ СПО «Светлоградский региональный сельскохозяйственный колледж»
	10
	13,28
	17,54
	12,5
	53,32
	16


С 21 по 23 мая 2015 года студент ГБОУ СПО «Пятигорский техникум торговли, технологий и сервиса» Журавлев Александр Вячеславович представит Ставропольский край на заключительном этапе Всероссийской олимпиады профессионального мастерства по специальности «Технология продукции общественного питания» в ФГБОУ ВПО «Сочинский государственный университет» (г. Сочи)
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